ABENDKARTE

giltig von Donnerstag bis Montag ab 17.00 bis 19.30 Uhr

EVENING MENU

N

Valid Thursday to Monday from 5:00 pm to 7:30 pm

Freitag bis Sonntag ab 12:00 bis 14.00 SCHLOGELBERGER Friday to Sunday from 12:00 pm to 2:00 pm
und ab 17:00 Uhr bis 19.30 Uhr and from 5:00 pm to 7:30 pm
VORSPEISE STARTER
gegrilltes Rotwild Carpaccio |Kréuter Pesto | eingelegte Eierschwammerl  Seared venison carpaccio | herb pesto | pickled chanterelles | herb focaccia A G
Kréuter Foccacia € 16,00 € 16,00
SUPPEN SOUPS
Rindsuppe | Frittaten € 5,90 Beef consomma | sliced pancakes € 5,90 AC G L
Rindsuppe | Kasknddl | Rostzwiebel € 7,10 Beef consomme | cheese dumpling | crispy onions € 7,10 ACGL
Kiirhis Creme Suppe € 6,90 Gream of pumpkin soup € 6,90 A, G, L (depends)
SALATE SALADS
gemischter Salat € 6,00 Mixed salad € 6,00 M
Hirschschinken auf Salat | Tomaten | Grantn | Kirbiskerne Venison ham on salad | tomatoes | lingonberries | pumpkin seeds M.
€950 €950
Casar Salat 1300 € 9.20 + gegrilte Hendlstreifen € 16,50 Casar salad 1300 € 8.20 + griled chicken strips € 16,50 A.CD.GM
FLEISCHLOSE KOST MEAT-FREE DISHES
hausgemachte Bandnudeln | Kiirbis Salbei Ricotta Homemade ribhon pasta | pumpkin | sage | ricotta AC.G
€1750 €1750
Quinoa Bowl | Soya Bohnen | Brokkoli | Granatapfel | Kimchi Quinoa howl | soybeans | broccoli | pomegranate | kimehi i
mit gegrilltem Tofu € 15,30 grilled tofu € 15,90
HAUPTGERICHTE MAIN COURSES
Steaktoast vom Hirsch | BBQ Sauce | Krauterbutter Steak toast | venison | BBQ sauce | herb butter AGLMNO
dazu Salat oder Pommes € 26,90 salad or french fries € 26,90
Forelle vom Aigner Bauer im ganzen gebraten | gerdstetes Kiirbis-Risotto Whole roasted trout from the Aigner farm | roasted pumpkin risotto D. &
€210 €21.20
Rosa gebratenes Reh | Steinpilzragout | Schupfnudeln | Brokkoli Pink-roasted venison | porcini mushroom ragout | potato dumplings | broccoli AL G
AGLD
€ 2690 € 2690
gerdstete Wildleber | Reis | Zwiebel | Grant'n Saft € 16,40 Pan-fried venison liver | rice | onions | lingonberry sauce € 16,40 0F
Quinoa Bowl | Miso mariniertem Lachs | Soya Bohnen | Brokkoli Quinoa bow! | miso-marinated salmon | soybeans | broceol
Granatapfel € 1990 pomegranate € 19,90 A GG
Wiener Schnitzel vom Schwein | Petersilieneachtleng | Grant'n € 18,90 Wiener Schnitzel | parsley potatoes | lingonberries € 1890
FUR DEN KLEINEN HUNGER SNACKS FOR THE KIDS .
Chicken Nuggets | Pommes € 840 Chicken Nuggets | fries € 8,40 ACG
Kinder Wiener Schnitzel | Pommes € 8,40 Children’s Wiener Schnitzel | fries € 8,40
Pommes Frites € 6,10 French fries € 6,10 ACGL
Hausgemachte Bandnudeln | Tomatensauce € 10,30 Homemade pasta | tomato sauce € 10,90

NACHTISCH DESSERTS (6.0

Apiel-Streusel Kuchen | gerdstetes Haselnusseis € 8,50 Apple crumble cake | toasted hazelnut ice cream € 8,50 ACG
Kaiserschmarren | Apfelmousse € 13,20 Kaiserschmarm | shredded sweet pancake | apple mousse € 13,20
Kleine Portion € 9,20 Small portion € 9,20
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