
Vorspeise
Beef Tatar | Kräuter Pesto | eingelegte Buchenpilze | Wild Reis 

Foccacia € 17,90

SUPPEN
Rindsuppe | Frittaten € 5,90

Rindsuppe | Kasknödl | Röstzwiebel € 7,10
Cremesuppe | nach Saison € 6,90

SALATE
gemischter Salat € 6,00

grüner Salat aus dem Wald und Garten 
Kresse | knusprige Kerne € 5,90

 Caesar Salat 1300^ € 9,20 + gegrillte Hendlstreifen € 16,50

fleischlose kost^
hausgemachte Bandnudeln | geröstetes Tomaten Pesto | Burrata 

Pinienkerne € 17,50
Quinoa Bowl | Soya Bohnen | Brokkoli | Granatapfel | Kimchi

mit gegrilltem Tofu € 15,90

HAUPTGERICHTE
Steaktoast | Beiried | BBQ Sauce | Kräuterbutter

dazu Salat oder Pommes € 26,90
Forelle vom Aigner Bauer im ganzen gebraten | Saffran Frischkäse Risotto

Miesmuscheln € 27,20
Zweierlei vom Reh | Eachtleng* | Bohnen | Brokkoli € 29,90

*Kartoffel

geröstete Wildleber | Reis | Zwiebel | Grant´n Saft € 16,40
Quinoa Bowl | Miso mariniertem Lachs | Soya Bohnen | Brokkoli 

Granatapfel € 19,90
Wiener Schnitzel vom Schwein | Petersilieneachtleng | Grant´n € 18,90

Schlögelburger vom Rotwild | Bergkäse | Speck | rote Zwiebel 
BBQ-Sauce | dazu Pommes oder Salat € 24,90

Crispy Chicken Wrap | dazu Salat oder Pommes € 17,90

für den kleinen Hunger
Chicken Nuggets | Pommes € 8,40

Kinder Wiener Schnitzel | Pommes € 8,40
Pommes Frites € 6,10

Hausgemachte Bandnudeln | Tomatensauce € 10,90

NACHTISCH
Vanille Creme Brulee | Kirschen | Hollunder Sorbet € 8,90

Kaiserschmarren | Apfelmousse € 13,20
kleine Portion € 9,20

Starter
Beef tartare | herb pesto | pickled Shimeji | wild rice 

focaccia € 17,90

Soups
Beef consommè | pancake strips € 5,90

Beef consommè | cheese dumpling | crispy onions € 7,10
Seasonal cream soup € 6,90

SALAds
Mixed salad € 6,00

Green salad from our forest and garden 
cress | crunchy seeds €5.90

Caesar salad 1300^ € 9,20 + grilled chicken strips € 16,50

Meat-Free Dishes
Homemade ribbon pasta | roasted tomato pesto | burrata

pine nuts € 17,50
Quinoa bowl | soybeans | broccoli | pomegranate | kimchi

grilled tofu € 15,90

Main Courses
Steak toast | sirloin steak | BBQ sauce | herb butter 

salad or french fries € 26,90
Whole roasted trout from the Aigner farm | saffron and cream cheese risotto

mussels € 27,20
Two variations of venison | potatoes | beans | broccoli € 29,90

Pan-fried venison liver | rice | onions | lingonberry sauce € 16,40
Quinoa bowl | miso-marinated salmon | soybeans | broccoli 

pomegranate € 19,90
Wiener Schnitzel | parsley potatoes | lingonberries € 18,90

Schlögelburger with local venison | mountain cheese | bacon
red onion | BBQ sauce | French fries or salad € 24,90

Crispy chicken wrap | salad or French fries € 17,90

Snacks for the kids
Chicken Nuggets | fries € 8,40

Children´s Wiener Schnitzel | fries € 8,40
French fries € 6,10

Homemade pasta | tomato sauce € 10,90

Desserts
Vanilla crème brûlée | cherries | elderflower sorbet € 8,90

Kaiserschmarrn | torn sweet pancake | apple mousse € 13,20
Small portion € 9,20

Evening MenuAbendkarte

A, C, G, M, O

A, C, G, L
A, C, G, L

A, G, L (depends)

M
M, N

A, C, D, G, M

A, C, G

F

A, G, L, M, O

D, G, L, O, R

G, L, O

A, G, L, O
D, F

A, C, G
A, C, G, M, N, O

A, C, G, M

A, C, G
A, C, G

A, C, G, L

C, G, O
A, C, G

Valid Monday to Thursday from 5:00 pm to 7:30 pm
Friday to Sunday from 12:00 pm to 2:00 pm 

and from 5:00 pm to 7:30 pm

gültig von Montag bis Donnerstag ab 17.00 bis 19.30 Uhr
Freitag bis Sonntag ab 12:00 bis 14.00 

und ab 17:00 Uhr bis 19.30 Uhr
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