VORNE WEG / TO START

kalter Kalbshraten an Essig, C, M,
dazu knusprige Kapern an Endiviensalat
slow cooked veal schoulder served with crispy capers, vinegar creme
and endive salad
in Salzteig gebackenes Rote Riiben Garpaccio C, M, A,
an Dill dazu knusprige Eachtleng
heetroot carpaccio baked in a salt crust wit dill and crispy potato

A SUPP"N

Rindssuppe mit Kréutertopfenknddel A, G, G,

beef broth with herb and sourcream dumplings

Kas Knadl Supp'n A, G, G,

beef broth with cheese dumpling

Maronicremesuppe H, G,

chestnut creamsoup

Wildrahmsuppe A, G, 0,

deer soup with root vegetables and rosemary croutons

SALATE

gemischter Salatteller L, M, P,
mixed salad with greens
Knusprig gebackene Gefliigelstreifen mit “Panko” A, G, M,
auf buntem Blattsalat dazu Cocktailsauce
panko crusted chicken strips on a mixed green salad served with cocktail sauce

WOS KLOA"S

Kinderwiener Schnitzel mit Buttereachtleng A, G, G,
kids wiener schnitzel with fries

Chicken Nuggets dazu Pommes A, C, G,

chicken nuggets with fries

Spaghetti mit Tomatensauce oder Bolognese A, G, G, 0,
spaghetti with tomaten sauce or bolognaise
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FLEISCHLOSE KOST

Harissa Gnocehi mit pikanter Tomatensauce (Vegan) A,

harissa gnocchi with spicy tomato sauce

Kichererbsen Curry dazu Basmatireis (Vegan) F,

chic pea curry with basmati rice

Knidel Triologie von RotenRiben, Spinat und Kase dazu gem. Salat A, G, G,
trio of breaddumpling, with brawn butter parmesan and horseradish

HAUPTGERICHTE

Wiener Schnitzel vom Schwein dazu Petersilieneachtieng A, G, G,

wiener schnitzel from pork with butter potatos

Hirschbraten an Serviettenknodel, Blaukraut dazu Grantn A, C, G, L, 0,

slow braised deer schoulder with crispy bread dumplings

and slow braised red cobbage

Wildragout dazu Butterspétzle an Blaukraut dazu Grant'n A, G, G, L, 0,

deer ragout with butter spaetzle and braised red cabbage

rosa gebratenes Hirschriickensteak mit Buchweizenrisotto und Selleriepiireé
dazu Wacholder Jus E, F, G, 0, P,

deer fillet cooked medium rare served with “Buchweizen Risotto™ sellerie puree
and Juniper Jus

Ribye-steak an Rahmspinat, Steakwedges dazu BBQ sauce G, A, M, N,

ribeye steak with steakfries, berb butter and homemade BBQ sauce

frisch gebratenes Lachsfilet an Petersilieneachtleng dazu Buttergemiise G, R, 0,
pan roasted salmon fillet with porseley potatos and fresh steamed vegetables

WOS AUS DA ZUCKERSCHMIEDE

Maronimousse

mit Karamellisierter weiller Schokolade an Birnen Zweierlei G, E, H, 6, 0, A,
maroni mousse with caramelised chocolate and pear variation
Warmer Malvapudding

an Orangen Anglaise dazu hausgemachtes Lebkucheneis A, G, E, F, G, N, 0,
warm malva pudding with orange anglaise and gingerbread spiced ice-cream
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